Processador de alimentos
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Painel pratico
CA-3]

Botao Desliga Botao Liga

Sensor de Sensor de trava
conexao a energia de seguranca



Discos
Mais de 70 tipos de cortes




Discos
Mais de 70 tipos de cortes

FR2

FMC10

- Para desfiar legumes e ralar

gueijo, pao, nozes, améndoas,
etc.

- 2,3,4,60U7 mm.de espessura.
- FR: Discos para reduzir a p6

pao, queijo, chocolate, etc.

- Discos FC-2+, FC-3+, FC-6+,

FC-8+, FC-10+, FC20+ e FC-25+
para obter rodelas de 2 a 25mm
de grossura.

- FCO Discos para cortar rodelas

onduladas:; 2,30u 6 mm. de
espessura.

- Especial para insumos macios e

delicados. Com finalidade de
cortar em rodelas, alimentos
como tomate, laranja, limao,
banana, macga, etc.

- Discosde 2,30u5mm. de

espessura.

. Combinam com discos FC.

8,10, 14, 20 ou 25 mm. de
espessura.



Seguranca

O CA-31 esta equipado com dois sensores de
seguranca que interrompem automaticamente
seu funcionamento ao ser levantada uma das
tampas, assegurando maior protecao durante
a operacao.




Desmontavel

Possui travas para auxiliar na desmontagem
e limpeza do equipamento

Facil limpeza!

Acabamento
arredondado




Informacoes

Gerais

Modelo

Producao por hora
RPM Maximo
Nivel de Ruido
Area de Entrada
Corrente
Diametro do Disco
Poténcia

Tensao

Peso

Dimensodes

CA-31
450 Kg
365 RPM
<70 dB
136 cm?
3,6 A
205 mm
550w

220v

21 Kg

216 X 265 x 426 cm




Tamanhos
Medidas referentes ao produto

761 mm

554 mm

39T mm 362 mm

405 mm



FReEEC OO0

(O (19) 3324-9787

@ www.freecook.com.br

Av. Marechal Rondon, 2136 -
Jd. Chapadao | Campinas - SP

Siga nas redes sociais

OlriAL
=

[=]

Acesse a loja
loja.freecook.com.br
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