Cutter e Emulsificador
K-41
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Equipamento Compacto Facil Revolvedores Sensores de
versatil operacgido incorporados segurancga



Painel Multifuncional
K-41

Sensor de Sensor de trava
conexao a energia de segurang¢a

Botao Desliga Botao Pulsar Botao Liga




Laminas Resistentes
100% aco inox 304




Tipos de Laminas
e suas funcoes

Laminas Lisas

Corta nervos e pontos dificeis da
carne com facilidade, além de
preservar a agua dos legumes.

(Carne crua ) (\Vegetais )

Laminas Microdentadas

Ideais para salsa, alimentos
com muita dgua que podem
deteriorar com laminas lisas,
frutos secos e presunto curado.

(Temperos ) (Carne cozida )
(Produtos congelados ) (Pures )

Laminas Perfuradas

Usadas para molhos, como
maionese, molho rosé e ali-oli,
além de massas de pastelaria.

(Molhos ) (Maioneses )
(Massas de pastelaria )




Capacidade de
até 4,4 litros

Tampa para adicao de liquidos
enguanto equipamento funciona.



Seguranca

Equipado com dois mecanismos de seguranca.
Funcionamento permitido apenas com as
travas devidamente acionadas.
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Sensor magnético
de seguranca

Trava de seguranca
com microruptor




Revolvedores incorporados

Evitam acumulo nas paredes, garantindo mistura
rapida, homogénea e sem superaquecimento.




Informacoes
Gerais

Modelo

Capacidade
Rotacdo/Velocidade
Poténcia

Tensao

Peso

Dimensodes

K-41
4t L
1500 RPM
800 w

220v

14,2 Kg

252 x 309 x 434 cm




Tamanhos
Medidas referentes ao produto

434 mm

252 mm
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