Mixer Triturador Profissional
XM
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Producao Desempenho Equipamento Sensores de Ergonomia e
Variada Profissional Multifuncional seguranca Comodidade



Funcionamento Simplificado
XM

Botdo de Botdo de Funcionamento
Acionamento Automatico



Mixers Trituradores

Triturar alimentos para fazer sopas, molhos,
cremes, purés, etc.

Uso continuo e ideal para grandes volumes.




Led

Indicador de que o
equipamento esta ligado.

Para Grandes

Quantidades
Del5Laté120 L




Ergonomico
Pega inclinada que reduz a fadiga e
melhora o controle.




Segurancga
Possui 2 sistemas de seguranca
Encaixe devido da haste

Protetor térmico do motor

Tilt Control

Desliga automaticamente ao inclinar excessivamente
durante o uso.

Nao liga na posicao horizontal ou com a lamina virada
para cima.




Tamanho Ideal - XM

5 modelos disponiveis conforme a demanda da
sua cozinha.
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XM-31
Até 30 L
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XM-32
Até 45 L

674 mm

XM-33
Até 60 L
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728 mm

XM-52
Até120 L

865 mm



Informacoes
Gerais

Modelo
Capacidade
Poténcia
Tensao

Peso

Mixer XM
15 L -120L
300 w

220 v

2,39 kg - 4,85 kg
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